ERBALUCE DI CALUSO
D.O.C.G. PASSI'TO

DENOMINAZIONE:
Denoninaz ione
di Origine Controllata ¢ Garanlila

NOTE SENSORIALI:

Nt Ifu'e'.\r'.'a’l'-'.' alla vista con an colove I,t_:.'-rf”u arn, con el
riflessi amebrate, Al naso si seiluppan note inlense
di noecciola, canditi ¢ fratta secea. dn bocea 1ol sapore
¢ piacevolmente dolee ¢ avmonico, pienn e vellutato.

ALCOOL:
-1 f; o i'rlir.

ZUCCHERI RESIDUI: 730 271

ACIDITA TOTALE: 7 ¢/1
ABBINAMENTI: (Xtima con pasiiceeria secea,

hen si ablvina con_formaget a lunga stagionatnra,

TEMPERATURA DI SERVIZIO: Servire e 1650

ALLEVAMENTO:
@ Perovla Canavesana

POTATURA: Tradizionale con tie capi a frutio
DENSITA DI IMPIANTO: 7200- 1300 piante/Ha
TERRENO: Cinttoloss, acido

TERRITORIO: M arenico

ALTITUDINE: 370 i sud livello del mere

VITIGNO:

100% Erbaluce B
come da arl. 2 del Disciplinare
=

RACCOLTA: Medio tardiva, selezione det grappoli
APPASSIMENTO: Cingree mest in soleio 0 grappoli

PESO: CAPACITA: apesi siugalarmente. Parziale inlereedo della muffa nobie
0,8 kg 0,375 Ut LAVORAZIONE: Vantficazione i biarico
FERMENTAZIONE: fn aceacio a temperainre natwale
P P per fulto Pinverno
¢ INDICAZIONI DI SMALTIMENTO CRAR '
@/ Q AFFINAMENTQ: fir botte el rovere enestriace da

L3720 0 per 60 mesi
BOTTIGLIA | Vetro verde GL71 & RACCOLTA VETRO

capsua  |Polilaminatol /)15 99 A RACCOLTA ALLUMINIO
- Alluminio oAty

Verifica le disposizioni del tuo Comune.
Separa le componenti e conferiscile in modo corretto.




